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Vienna è affezionata alle sue icone gastronomiche, i caffè imperiali con i giornali da 

sfogliare, i salotti di velluto e i camerieri in giacca, la schnitzel servita rigorosamente 

solo con il limone (nient’altro è ammesso sul piatto); però oggi la città offre 

innumerevoli alternative, nuove e coraggiose, locali che fanno scelte nette e vanno 

incontro alle tendenze contemporanee o ne segnano il passo. Nel 2026 Vienna spinge proprio 

su questo aspetto: un’anima gastronomica che parte dalla tradizione, ma punta soprattutto 

sulle cose nuove che cambiano il tono del mangiare in città. 

Dal 22 al 25 ottobre andremo a scoprire proprio questa doppia anima: la Vienna imperiale 

e quella gastronomica più contemporanea. Il viaggio alternerà passeggiate nel centro 

storico, cene nei beisl e nelle gasthaus, una visita guidata al MAK con pranzo 

al Salonplafond e un percorso dedicato ai grandi caffè storici, autentiche istituzioni 

della vita culturale viennese. 

Sarà un modo per conoscere la città attraverso i suoi sapori e i suoi riti, ma anche 

attraverso i cambiamenti che stanno trasformando la scena gastronomica: cucina vegetale 

d'autore e nuovi ristoranti che lavorano su idee precise e contemporanee. Un viaggio per 

assaggiare Vienna senza fermarsi alla cartolina: tra tradizione, design, caffè, tavole 

storiche e nuovi indirizzi.        

Martina Liverani 
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Programma di viaggio: 

 

1° giorno Giovedì 22 ottobre                          Arrivo a VIENNA la storica 
Arrivo con mezzi propri a Vienna. Check-in in hotel possibile dalle ore 15:00.  
Deposito bagagli possibile se si arriva prima di tale orario. Tempo libero. 
ORE 17:30 incontro dei partecipanti alla reception dell’hotel e partenza per raggiungere il centro storico. Incontro 
con la guida ed inizio di un tour panoramico tra le vie della città ed i suoi monumenti principali.  
Al termine si raggiungerà direttamente il ristorante e cena riservata.  
Il ristorante in stile “Beisl” una versione tipicamente viennese di un ristorante caratteristico, 
confortevole e tradizionale. 
Ritorno libero in hotel. Pernottamento in hotel. 
 
*Per 3 giorni gli spostamenti verranno effettuati con mezzi pubblici utilizzando la Vienna City card inclusa. 
 

 2° giorno Venerdì 23 ottobre                     VIENNA: il MAK   
Prima colazione.  
Ore 10:15 ingresso e visita guidata (1 ora) in inglese del MAK di Vienna è uno dei musei di design e arti applicate 
più importanti al mondo. Fondato nel 1863, unisce il fascino storico dell'era imperiale alle tendenze contemporanee 
dell'architettura moderna. Al termine tempo a disposizione per continuare la visita individualmente. 
Pranzo riservato presso il Ristorante interno completamente ristrutturato mantenendo alcuni particolari storici del 
locale. Una chiave moderna della tradizionale locanda viennese. 

Pomeriggio libero.  
ORE 19:00 incontro alla reception dell’hotel e partenza per raggiungere uno dei piu’ famosi Bistrot di Vienna 
di alta cucina vegetariana, piccoli piatti gustosi ed eccellenti fatti per la condivisione  
Ritorno libero in hotel. Pernottamento in hotel. 

 
3° giorno Sabato 24 ottobre                         VIENNA:  I CAFFE’ STORICI 
Prima colazione.  
Incontro con la guida ed inizio del TOUR  tra i CAFFE’ STORICI un tour attraverso la cultura dei Caffè viennesi, 
dichiarata nel 2011 dall’Unesco patrimonio culturale immateriale dell’umanità. 
Ci si fermerà per una degustazione (extra) durante il tour.  Al termine tempo libero a disposizione, pranzo libero. 
 
ORE 18:30 incontro alla reception e partenza per raggiungere il ristorante in stile “Gasthaus” In linea con la 
tradizione iniziando dal tipico Gulash e passando attraverso l’arredamento come il pavimento in parquet, i 
rivestimenti in legno alle pareti e i soffitti alti che evocano l’atmosfera di un locale d’altri tempi. 
Ritorno libero in hotel. Pernottamento in hotel. 
 
4° giorno Domenica 25 ottobre         VIENNA ritorno 
Prima colazione. Check-out dall’hotel. Fine dei servizi. Ritorno con mezzi propri in Italia.  
 
       L’ordine delle visite potrebbe subire variazioni prima della partenza ed in corso di viaggio, per ragioni tecnico/operative pur rispettando il contenuto. 
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Quota individuale di partecipazione: 
Base minima/massima  n° 10 partecipanti     
 
Supplemento camera singola intero periodo:  €    330,00 su richiesta 
 
La quota individuale comprende: 
Sistemazione in hotel 4 stelle in base camera doppia con pernottamento e prima colazione ▪  Esperto Gourmet a seguito del 
gruppo ▪ Visita guidata (2ore): 1 ° giorno Vienna storica panoramica, 3° giorno Tour dei caffè storici ▪  Ingresso e visita guidata 
in inglese del Mak ▪ Pranzo in ristorante al Mak il 2° giorno ▪ n° 03 cene in ristoranti e n° 01 cena in bistrot come da programma  ▪   
Vienna City Card 72 ore valida dal 1° al 3° giorno ▪ Assicurazione medico-bagaglio assistenza in loco   
 
La quota individuale non comprende: 
▪ I pasti menzionati come liberi ▪ tassa di soggiorno in hotel ▪ mance ▪ bevande ai pasti  ▪ assicurazione annullamento ▪ extra di 
carattere personale e tutto quanto non espressamente incluso nella “Quota individuale comprende 
 
Documenti necessari: carta di identità elettronica in corso di validità  
 

Condizioni di prenotazione: i posti disponibili sono limitati e contingentati 
Le prenotazioni saranno fino ad esaurimento dei posti disponibili per un massimo di 10 persone.  
Si richiede il versamento dell’acconto di € 300,00 a persona al momento della prenotazione.  
Saldo a riconferma del viaggio e comunque non oltre 1 mese prima della partenza. 
 
 
 
Puoi prenotare direttamente online:  www.viaggierbacci.it  
Mail: ufficiogruppi@viaggierbacci.it  
 
 
 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
Penali in caso di cancellazione dal momento della prenotazione: ai clienti che recedono dal contratto saranno applicate le seguenti 
percentuali di penale applicate sull’intero importo del pacchetto in base al giorno della comunicazione scritta della cancellazione:  
- 60% per annullamenti pervenuti dalla conferma del viaggio fino a 30gg prima della partenza  
- 90% per annullamenti pervenuti fra 29 e 15 giorni prima della partenza 
- 100% per annullamenti pervenuti da 14 giorni al giorno della partenza  
 
Mobilità ridotta: Tour dinamico, Sali e scendi da mezzi pubblici, camminate e salite. Valutare le proprie capacità motorie, in caso di esigenze 
particolari contattare gli uffici prima di prenotare. 

 

€ 998,00 
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